
Jede Waffel ist ein Unikat – 
alle hand- und hausgemacht ! 

Vier verschiedene Teigsorten 
Waffeln in mehr als 50 Variationen 

– groß in  Form und Geschmack 
– glutenfreie Buchweizen-Waffeln

 Spezielle „Waffel-Tastings“ 

Bergische Kaffeetafel in zwei Größen 

 auch „Nicht-Süßes“: 
Pizzawaffel,  Flammkuchen, Pfannekuchen 

Kombi-Menus



Hier bekommen Sie die Waffeln in vielen verschiedenen, sehr beliebten Variationen. 

Manufaktur-Waffeln 
WEGEN DIESER LECKEREIEN HEISSEN WIR WAFFELHAUS. 

ALLE SIND EINZELN HAUS- UND HANDGEMACHT. 
          Wählen Sie erst den Teig … 

Weizenmehl — tradierter, „normaler“ Teig, locker-luftig, leicht und duftig  
 

 c
Buchweizenmehl  — glutenfrei, urig-alte, kernig-würzige bergische Mehlsorte 

   Dinkelvollkornmehl — „Mutter“ aller Getreide, sehr ursprünglich c1 

             Honigwaffel — der Name sagt es: Süße mit dem Aroma der Natur  c

  … und das Obendrauf (Topping, Belag) 
(00)  Puderzucker      4,50  5,25             5,00  
(14)  heiße Kirschen, Sahne, Schokoraspel, Kirschwasser                             12,30  13,05          12,80 

 
 

 
(13)  heiße Kirschen Zimtzucker, Milchreis, Sahne  9,50   10,25          10,00  
(01)  Sahne       5,80  6,  55            6,30  
(02)  Milchreis, Zimtzucker     6,15   
(11)  Milchreis, Zimtzucker, Sahne    7,50  

 6,90            6,45 
 8,25            8,00  

(17)  Milchreis, Zimtzucker, Vanilleeis    
 

8,40   9,15           8,90  
(18)  Milchreis, Zimtzucker, Sahne, Vanilleeis   9,75   10,50        10,25  

(03)  Apfelstücke, Zimtzucker     
 

6,70   7,45           7,20  

(04)  Apfelstücke, Zimtzucker, Sahne    8,05   8,80          8,55  

(05)  Apfelstücke, Zimtzucker, Milchreis   8,40  9,15          8,90  

(06)  Apfelstücke, Zimtzucker, Vanilleeis   9,50  10,25      10,00  

(07)  heiße Kirschen       6,50  7,25         7,00  

(08)  heiße Kirschen, Sahne     7,85   8,60         8,35  

(09)  heiße Kirschen, Vanilleeis, Sahne     10,85       10,60  

(10)  heiße Kirschen, Vanilleeis    

 
10,10 

  

(12)  heiße Kirschen, Milchreis, Zimtzucker   

 
8,75 

 
 9,50          9,25 
 8,95         8,70 

 
 

(19)  heiße Kirschen, Milchreis, Zimtzucker, Vanilleeis 
8,20 

 11,15       10,90  
(16)  Vanilleeis       

10,40 
 7,45          7,20  

(26)  Vanilleeis, Sahne       

 
6,70 

  8,80         8,55  

(25) 
 Vanilleeis, Schokoladensauce    

8,05 
  8,60         8,35  

(27) 
 Vanilleeis, Schokoladensauce, Sahne   

7,85 
 9,95         9,70  

(24) 
 Schokoladensauce     

9,20 
5,60  6,35         6,10  

Weizenmehl  Buchweizenmehl  Dinkelvollkornmehl
                                              Honigwaffeln



Die Waffelhaus „Leckermäulchen-Menus“ 

Spezialitäten, Hausgemachtes 
Kuchen Frisch aus der eigenen Backstube

Bitte lassen Sie sich beraten, schauen Sie in die Kuchen-Vitrine oder auf die Aushänge. 

Obst- oder Früchtekuchen sowie festen Kuchen pro Stück  c   3,65 
eine Extra-Portion Sahne obendrauf 1,35 

Sahne- und Buttercremetorten c 4,50 

Waffeln
„Quadro“: eine Waffel, vier Genüsse 
Eine Waffel „Axels Favorit“ mit vier Toppings:  Milchreis mit 
Zimtzucker, Kirschen, Vanilleeis, Sahne  c1 11,75 

„Krümelmonster“ Waffel for Kids 
Eine Waffel „leicht & locker“ mit krümeligen Toppings: 
Cooles Eis, Sahne, Schokospäne, Krokant c1, b2 

„Wegzehrung“: Stärkung der köstlichen Art – 
auch, aber nicht nur für Wanderer 
Eine urgesunde Dinkel-Waffel mit Sachen der Natur: 
Apfelstückchen, Milchreis, Vanilleeis, Zimtzucker c1 

9,20 

Für zwei, die sich einig sind: 
„Zwei mal zwei für zwei“

Für jede Person eine halbe Portion von diesen 2 Köstlichkeiten: 
Flammkuchen – nach Wahl vegetarisch 

oder „Klassisch“

hausgemachte Bergische Waffel mit 2 Toppings c1
& je Person ein Getränk 0,2l  

Gesamt für zwei:  26,30 

Alle Preise in € inkl. Mehrwertsteuer  

10,95 



 
Schön, dass Sie hier sind. Das muss belohnt werden: Gönnen Sie sich, was Ihnen Freude macht :-)) 

DAS GIBT ES NUR IM WAFFELHAUS:  

   Pizza-Waffel  Sensationell. Lukullisch. Total hip. 
Pizza-Teig  c1– in der original Waffelform gebacken – so groß wie eine Waffel.  
Schmeckt wie Urlaub. Ist so anders wie ein Abenteuer. Muss man einfach mal gegessen haben.  
„FISCHER“ – mit Thunfisch und Lauchzwiebeln 
„CAPRESE“ – mit saftigem Mozarella und Tomaten 
„WUPPERBERGE“ – mit Schinken und Champignons 
„HAWAII“ – mit fruchtiger Ananas und Saftkochschinken 
„MARGHERITA“ – mit Tomatensauce und Käse 

8,15 
8,15 
9,30  
9,30 
8,15 

Wenn gewünscht, bestellen Sie alle Pizza-Waffeln bitte „laktosefrei“ oder „vegan“ (ohne Käse) 

NICHT-SÜSSES, ALSO HERZHAFT: 

Flammkuchen 
„Für den kleinen Hunger zwischendurch“  

oder für alle, die jetzt gerade mal nichts Süßes wollen.  
Die Maxi-Variante auch mit gesund-leckerem, duftend-würzigem 

Vollkorn-Dinkel (Aufpreis 1,00) c,c1 
mini / maxi  

„ITALIENISCH“ – mit Tomaten und Mozarella 9,50 / 12,30 
9,50/  „ELSÄSSISCH“ – mit Schwarz.Schinken und Lauchzwiebeln 12,30 
  

„BERGISCH“ – mit Schinken und Chamgignons 9,50 /12,30 

„HOLLÄNDISCH“ – mit Lauchzwiebeln und Käse 9,50 /12,30 

„SARAH SPEZIAL“ – mit Schinken, Champignons, Lauch, Tomaten, Mozzarella   10,65/13,45 

„KILIAN“ mit Schwarzwälder Schinken, Tomaten , Mozzarellakäse   10,65/1
„VEGAN“ – mit Tomatensauce, Lauchzwiebeln und Champignons 

3,45 
10,65/13,45 

„VEGETARISCH“ – mit Tomaten, Lauchzwiebeln, Champignons und Käse  10,65/  13,45

BERGISCH-PIKANT IN SÜSS UND DEFTIG: Pfannekuchen 
Ein klassisches Gericht, einfach und doch köstlich raffiniert. Kann man immer wieder mal essen! c1  

SÜSS                                                                HERZHAFT                                                       
„naturell“ süß                                             8,95 „naturell“ herzhaft   8,
mit Apfelstückchen und Zimtzucker             10,55 mit Mettwurst kräftiger Geschmack 

 95
12,30 

mit Apfelstückchen Zimtzucker & Sahne       12,30 

 

mit 
Schw.Schinken Bergische Tradition! 12,30 

mit Apfelstückchen Zimtzucker & Vanilleeis  12,30  vegetarisch mit Champignons 
 

 10,95 
mit heißen Kirschen                                     10,25 
 

vegetarisch mit Lauchzwiebeln  10,95  
mit heißen Kirschen und Sahn                                                           12,00 

mit heißen Kirschen und Vanilleeis               
 

              13,20 
mit Vanilleeis                                                11,20  
mit Schokosauce                                          10,10 Alle Preise in € inkl. Mehrwertsteuer 

*Spezialität



Was alle wissen: Wir sind der Geheimtipp.  
Sagen Sie es weiter. Aber: Pssst! 

Genuss in vielen Variationen – und Spezialitäten! 
Hier finden Sie Waffeln in einer seltenen Vielfalt.  

Ob unterschiedliche Teige und Toppings, also das „Oben-
drauf“– jeder kann nach Lust, Laune, Geschmack seine 
Gaumenfreude wählen. Wir hören immer wieder, dass man 
bei uns die weit und breit größten Waffeln be-kommt. Und 
wie unsere Stammgäste sagen, die leckersten sowieso … :-)) 
Verlockend und etwas ganz besonders sind die Waffelspezial-
itäten –  zum Beispiel Pizza-Waffeln, richtiger Pizza-Teig in 
Waffelform gebacken und mit herzhaften Zutaten belegt –
 ein kulinarisches Erlebnis.  
Flammkuchen und Pfannkuchen nach alt-bergischer Art 
sind bei uns stets „frisch aus Ofen und Pfanne“.  
Beliebt ist auf Schloss Burg eine typische und echte, rustikale 
und total vewöhnende Bergische Kaffeetafel, eine unserer 
traditionellen Besonderheiten. 

Sonne und Regen. Spontaner Ausflug und Familienfeier. 
Scheint die Sonne, fühlen Sie sich auf unserer ruhigen Terrasse wohl.– umgeben vom natürlichen 
Bewuchs der Wupperberge. Im Sommer wird der Wind durch das viele Grün der Bäume „gefiltert“, 
Sie spüren die frische Luft. 
Der Gastraum eignet sich auch für Familienfeiern oder andere Anlässe bis zu 50 Personen.  

Persönlich und mit vollem Engagement für das Gute. 
Almuth und Axel Eberhard, wir sind die Gründer des „Waffelhauses“ im alten Oberburger Gasthaus 
„Zum Bergischen Löwen“. Axel ist der „Zauberer“ in der Küche, Almuth umsorgt die Gäste im Ser-

vice. Sie ist Slow Food-Mitglied, eine internationale Organisation engagierter und mo-
tivierter Menschen zum Erhalt guter Lebensmittel und Speisen. Wir sind auch aktives 

Mitglied im Freundeskreis Burger Brezel. 

http://waffelhaus-burg.com 
Reservier-Telefon:  0212  -  4 28 67 

Postadresse: Steinweg 12, 42659 Solingen (Burg) 
Toiletten ebenerdig und behindertenrecht. 

Parken: wir empfehlen den großen Burg-Parkplatz. 
Anfahrt für Gehbehinderte über die schmale Straße Steinweg möglich, 

jedoch kein Parken am Haus erlaubt. 
Park-Alternative  auch in Unterburg – von dort aus mit der Seilbahn 

zu uns, es sind 2-3 Gehminuten von der Bergstation.  
Und ja, für Tierfreunde: Hunde willkommen.  

Öffnungszeiten: 
DIENSTAG–SONNTAG, 11–18 UHR / im Winter Mittwoch–Sonntag 

AN FEIERTAGEN GEÖFFNET! — Öffnung auch nach Absprache z. B. für Feiern.



 
Die Bergische Kaffeetafel wird bei uns zur Burger Waffeltafel ! 

Bergische Kaffeetafel 
DAS TISCH-BUFFET MIT ERLESENEN KÖSTLICHKEITEN. 
DIE ABSOLUTE SPEZIALITÄT DES BERGISCHEN LANDES. 

Nehmen Sie sich für dieses kulinarische Vergnügen genügend Zeit.  

Kaffee. Und Backwaren aus Burg. Und Süßes. Und Herzhaftes. Die Dröppelminna (Kaffee) 
kommt nach Wunsch ab 4 Personen auf den Tisch (ansonsten aus dem gut gewärmten Kännchen). 

„Unterburg“ „Oberburg“ 
Variante / Portion „für Vorsichtige“    je Person 15,10 „für Genießer“    je Person 18,50 

• eine frische, hausgemachte Waffel (Weizenmehl) zusätzlich zur Basis-Version 
   mit heißen Kirschen, Milchreis, Zimt und Zucker 
• eine Scheibe Rosinenstuten  • eine Scheibe Graubrot 
• ein Burger Brezel  • eine Scheibe Schwarzbrot 
• ein Burger Zwieback b2.c1.b3 • eine Portion Schnittkäse 
• eine Portionen Konfitüre • eine Portion roher Schinken 
• eine Portion süßer Quark • auf Wunsch 1 Glas Fürst Bismarck Korn 
• ein Stück Butter 
• nach Wahl je ein Kännchen Kaffee, Tee oder Schokolade 

  
FALLS SIE SICH NICHT ENTSCHEIDEN KÖNNEN  
     ODER  EINMAL  ALLES  AUSPROBIEREN  MÖCHTEN: 

Ab  4 Personen am  Tisch serviert           

         Querbeet-„Waffel-Stündchen“ 
Probieren Sie 4 Viertel-Waffeln mit jeweils einem anderen Topping         je Person 9,80  

     Wir servieren „in Buffetform“ – 
         dabei genießen Sie die vier verschiedenen Teigsorten:  

Weizen-, Buchweizen-, Dinkelvollkornmehl und die Honigwaffel  
mit einem jeweils besonders gut passenden „Obendrauf“ 

• Sahne 
• Milchreis, Zimt und Zucker 
• Schokoladensauce 
• heiße Kirschen 
• Apfelstückchen 
• Vanilleeis 

Alle Preise in € inkl. Mehrwertsteuer

?? ?
? !!!!

c,  c, c1,  

b1 



 

 

Getränke 
Kaffee. Schokolade. Milch. Und anderes Wärmendes. 

                  Tasse        Kännchen 
Kaffee     
Kaffee entkoffeiniert 5,50 
Espresso 4,90 
Milchkaffee 
Cappucino mit Milch 
Cappucino mit Sahne 
Latte Macchiato 
heiße Schokolade 

5,50 

heiße Schokolade mit Sahne 6,00 
kalte Milch 
warme Milch 

 
3,00 
3,00 
3,00 
3,50 
3,60 
3,80 
4,20 
3,00 
3,80 
2,50 
2,80 

Glühwein 
Heiße Zitrone 
Grog (4 cl. Orig. Pott Rum) 

4,00 
3,80 
5,20 

Sirup für Heißgetränke   
Haselnuss, Karamell, Vanille  je  1,20 

Tee im Kännchen 
(loser Tee) Assam, Darjeeling, Nana Minze 6,50

TEALOUNGE – das System von Teekanne für perfekten Teegenuss 
Suchen Sie die Sorte Ihres Geschmacks aus:                          je Tasse/Portion 4,40          

 

  

Schwarzer Tee Dark Assam kräftig & malzig 
  Fienst Darjeeling zart-blumig & lieblich 
  The Earl of Grey frisch & aromatisch 

Grüner Tee Pure Sencha angenehm mild & zart 
  Sencha Flower angenehm mild & fruchtig 

Früchtetee Wild Berry fruchtig & aromatisch 
  Orange Splash erfrischend & süß 

Kräutertee Mint Experience erfrischend & intensiv 
  

 

  
Rooibos Vanilla Cookie vollmundig & süß

Chai Lattee   

 

 

 

Capetown Chai Latte vollmundig & süß          
Bombay Chai Latte vannillig & herb  

je Tasse/Portion 4,80   

Alle Preise in € inkl. Mehrwertste

5,50 



Essen und Trinken hält Leib und 
Seele zusammen. Na dann, auf gute Zusammenarbeit! 

kalte Getränke 
 WEIN, SEKT 
Rotwein (Landwein) Dornfelder, trocken 0,25l     6,50 
 Dornfelder, halbtrocken 0,25l     6,50 
Weißwein (Qualitätswein) Müller-Thurgau, trocken 0,25l     6,50 
 Müller-Thurgau, halbtrocken 0,25l       6,50 
 Weinschorle 0,25l     5,50 
Sekt Hausmarke     Piccolo 0,2l       7,20 
 Hausmarke     Flasche 

Glas Sekt                
 

0,75l   23,00 
0,1l       3,60 

 BIER 
vom Fass: speziell bergisch: Bergisches Landbier 0,3l       4,20 
in Flaschen: Malztrunk alkoholfrei 0,33l     3,70 
  Bitburger Pils                                                              0,33l         4,20 
  

 
Bitburger Pils alkoholfrei                  0,33l       4,20 

 
 

Radler                                                                    0,33l               
 

    4,20   
Radler                                                    alkoholfrei                     0,33l      4,20 

 Paulaner Hefeweizen (naturtrüb)       0,           50l      5,00 
  Erdinger Hefeweizen alkoholfrei                    0,                   50l      5,00 

 ALKOHOLFREI, ERFRISCHUNGSGETRÄNKE 
Cola, Cola light, Fanta, Sprite, Spezi, Apfelschorle 
klein 0,2l

     
   2,80   mittel 0,3l  3,50         groß 0,5l    5,50                     

                        
 

  Mineralwasser „mit“ oder still            

 

  
  klein     0,25  2,40 

groß                        0,75l  6,50 
 

 

 
   Apfelsaft, Orangensaft, Bitter Lemon  

0,2l         
3,20 

Ice-Tea  Zitrone oder Pfirsich        
    
     

0,3l   3,50 
 

0,5l 

  

6,50 
0,3l 

  

4,50 
      

  
 

  
 
Fruchtschorlen 

Banane,Grapfrucht,Mango .Rhabarber

SPIRITUOSEN 
Bessen Genever  2cl        3,00 
Asbach Uralt  2cl        3,50 
Fürst Bismarck Korn, Malteser Aquavit, Rum (Pott) 2cl        3,00 
Eierlikör  2cl        3,00 
Baileys  2cl        4,20 
Obstwasser oder Kirschwasser  2cl        4,20 
Brandy Veterano  2cl        4,20 

Alle Preise in € inkl. Mehrwertsteuer  

Almuth Eberhard

Almuth Eberhard

Almuth Eberhard

Almuth Eberhard

Almuth Eberhard


